                                              ZEYTİNYAĞI SEKTÖRÜ EYLEM PLANI

        NİZİP-2011
GİRİŞ:

              İlçemiz ekonomisi tarım ve tarıma dayalı sanayi üzerine kuruludur. Zeytin, İlçemizde yetişen ana ürün Antep fıstığından sonra yetiştiricilik olarak 2.sırada gelmektedir. Son zamanlarda artan zeytin fidanı dikimi, dikkatli zeytin toplama teknikleri ve doğru ilaçlama yöntemleri sayesinde Nizip bölgesindeki zeytin üretiminde gözle görülür bir artış sergilenmiştir. İlçemizde 2 milyon meyve veren ve 850 binde henüz meyve vermeyen Zeytin ağacı mevcuttur. Zeytin rekoltemiz ise 30 ila 40 bin ton arası olmaktadır. Zeytinyağı Üretimimiz Yıllara göre değişmekle beraber 8–10 bin Ton civarındadır. Üretilen Zeytinleri Yağa işleyecek 25 Adet Kontinü Zeytinyağı İşleme Tesisimizin 8 âdetinin Üretim izni mevcuttur. Butik tarzı Nizip Zeytinyağı üretimi için 2 İşletmemiz hazırlıklarını tamamlamıştır. 
            İşletmelerimizin bir kısmı Sezonluk çalıştıklarını piyasaya ürün vermediklerini ve ek maliyet getireceğinden dolayı üretim izni almadıklarını ifade etmişlerdir. Üretim izinli İşletmelerimiz de baskılı ambalajlara kendilerine ait olmayan yağı dolum yaparak risk almaktan kaçınmakta, çiftçiler ise maliyet getireceğinden dolayı baskılı tenekeye dolum olayından uzak durmaktadırlar. Bölgemizdeki tüketiciler üretim izinli Zeytinyağlarının tağşişli olduğunu düşündüklerinden, baskısız tenekelerde; İşletmelerden, bakkaldan, kasap, terzi v.b yerlerden halis, hakiki, saf Zeytinyağı ifadeleriyle satılan yağları tercih etmektedirler. Fırsatçılar bu durumu kullanarak sezonda dökme olarak aldıkları Zeytinyağını sadece başka bitkisel yağların karıştırılması ile değil, kaliteli düşük asitli zeytinyağlarına, yüksek asitli kalitesiz zeytinyağlarını, rafinajlık yağların karıştırılmasıyla da yapmaktadırlar. Tabii bütün bunlar, hileli ürünleri daha yüksek fiyata satmak uğruna yapılmaktadır. Bu durum Nizip Zeytinyağı sektörünü lekelemekte ve gelişmesini engelleyerek sektöre ağır darbe vurmaktadır. Ancak Tağşiş sadece ticari değil, aynı zamanda insan sağlığıyla ilgili ağır bir suçtur. Tağşişin tespiti durumunda 5996 Sayılı Veteriner hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem kanuna istinaden 10770 TL idari Para Cezası Uygulanarak Ürünlerin de mülkiyetinin kamuya geçirilmesi gerekmektedir. Kayıt belgesi olmayan İşletmelere 10770 TL idari Para cezası Ve faaliyetten men, Baskısız tenekelerde Ürün Satanlara da 1077 TL Para Cezası ve ürüne de el Konulması gerekmektedir. 
AMAÇ.
          ‘Ürün miktar ve kalitesinin artırılmasına yönelik olarak üretici sorunlarının çözülmesi, haksız rekabet, tağşişin önlenmesi ve etkin denetim yapılarak; Halkın Kaliteli Zeytinyağı konusunda bilgilendirilerek halkımıza en kısa sürede uygun fiyat ve kalitede zeytinyağı sunulması amaçlanmıştır.
2011–2012 Yılında yapılacaklar
Eylem1:Zeytin üreticilerin Eğitimi

a- Hasat ve Nakliye Konusunda çiftçinin bilgilendirmesi amacıyla eğitim verilecektir.
b-Zeytinlerin fabrikalarda işlenme zamanında baskısız tenekelerde zeytinyağı satışının yasak olduğuna dair duyuru afişleri kullanılacaktır.
Eylemin Zamanı

1. Eğitim toplantıları:2011(Aralık) 2012(Mart-Nisan- Mayıs Haziran)

2. Broşür Dağıtılması: Yıl Boyunca 2011–2012)
3. Basın yoluyla bilgilendirme Yapılması: Yerel Tv ve gazeteler
Eylemin Gerekçesi:

Kaliteli Zeytinyağı Üretimde Hasat(%50) ve İşletmelere taşınması (%30) etkilidir. ‘Kalite Kontrol edilmez üretilir ‘ düşüncesinden hareketle hasat ve taşıma aşamaları üzerinde titizlikle durmak gerekmektedir.
Eylemi gerçekleştirecek kurumlar
—Nizip Ziraat Odası başkanlığı

 —Nizip Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Ziraat Mühendisleri
                                         2011–2012 yılında Yapılacaklar
EYLEM2:Zeytinyağı Üreticilerinin Eğitim ve Sektörün Değerlendirilmesi
Eylemin Gerekçesi: Sektör iç denetimini yapmaları sağlanarak Nizip Zeytinyağını geliştirmek ve İşletmelerin 5996 sayılı Veteriner hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda Ve Yem kanuna istinaden; Gıda, Tarım ve Hayvancılık İl Müdürlüğümüzden Kayıt belgelerini Almalarını Sağlayarak Sektörü geliştirmektir.

1-İşletme Sahipleriyle toplantılar Yapılarak yağ depolama ve baskısız tenekelere dolum yapılmaması hususunda bilgilendirme yapılması
2-İşyeri açma ve çalışma ruhsatı olmayan işyerlerinin Nizip Belediyesi tarafından belge almalarının Sağlanması

3-İşletme Kayıt Belgesi olmayan işletmelerin İlçe Müdürlüğümüzce; İl Gıda, tarım ve Hayvancılık Müdürlüğünden Belgelerini Almalarının Sağlanması.


4- Nizip Zeytinyağı Coğrafi İşaretin Kullanılmasını Yaygınlaştırmak Ve coğrafi işareti Kullanan Firmaları denetlemek

Eylemin Zamanı

1. Zeytinyağı Tesislerine Üretim izni Almaları, Satış yapan İşyerlerine Baskısız tenekede Satışının Yapılamayacağı hususunda; Kaymakamlık makamı oluru ile tebligat yapılacaktır. 2011-(Ekim-Kasım)
2. İşyeri Açma ve Çalışma ruhsatı olmayan işyerlerinin Nizip belediyesine Bildirilmesi-(2011 Kasım)
3. İşletme Sahipleriyle İzin belgelerini Almaları ve Nizip Zeytinyağı Coğrafi İşaretin Kullanımı amacıyla Toplantı: 2011-Kasım 2012-Mart  
—2012 yılı sonuna kadar üretim İzinsiz işletme Kalmayacağı amaçlanmaktadır.
Eylemi gerçekleştirecek kurumlar

1-Nizip Gıda, tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü

2-Nizip ticaret Odası
3 –Nizip Belediyesi 
EYLEM 3:Denetim

Eylemin Gerekçesi: 5996 Sayılı Kanun gereği, Tağşiş ve baskısız tenekede satış; idari para Cezası ve ürünlerin Mülkiyetinin kamuya Geçirilmesini gerektirmektedir. 
1-Piyasada satışa sunulacak zeytinyağlarının üretim izni olmayan baskısız tenekelerde satışına izin verilmemesi İçin Bilgilendirme ve Denetimlerin yapılması

2-Zeytinyağlarından Tağşiş için alınan numunelere ilave olarak, İhbar, şikâyet ve Şüphe Üzerine Numuneler Alınması.
Eylemin Zamanı

1. Yıl boyunca
2. İl/İlçe Müdürlüklerimizce her ay alınan numunelere gerektiğinde ilave numunelerin alınması
Eylemi gerçekleştirecek kurumlar

1-İlçe ve İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü
EYLEM 4:Tüketicinin Zeytinyağı kalitesi Konusunda bilgilendirilmesi
Eylemin Gerekçesi

            İlçemizde Zeytinyağı kalite kriterlerine bakılmaksızın genellikle tek fiyattan satışından dolayı üreticilerin üretim aşamalarına dikkatli davranmalarında isteksiz olmalarına sebep olmaktadır. Kalite kriterlerine göre kusurlu sayılan yağlar halkımız tarafından, Damak tadı Alışkanlığından dolayı İyi yağ olarak Kabul edilirken, Gerçekten uygun olan yağlar ise tağşişli olarak görülmektedir
1- Broşürler ve basın yoluyla bilgilendirme Yapılması
Eylemin Zamanı

1. Yıl boyunca
Eylemi gerçekleştirecek kurumlar:
1-Nizip Ticaret Odası

2- İlçe Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü                                  
Sonuç
                Tağşiş sorununa ve baskısız tenekede satışa bir çözüm bulunamadığı sürece zeytinyağı sektörünün başı çok ağrıyacaktır. Zeytinyağında tağşişle mücadelede sıkı denetim ve halkın bilinçlenmesi en etkin yöntemdir. Kaliteli yağı tüketicinin tanıması, damak zevkinin gelişmesi, zeytinyağı kültürünün yaygınlaşması gereklidir. Tüketici mutlaka markalı, ambalajlı ürünü tercih etmeli; ucuzluğuna aldanıp özellikleri, menşei belli olmayan ürünlere itibar etmemelidir.
             Sektörün düzenlenmesi aşamasında gerektiğinde cezai işlem uygulanırken, bu cezayı uygulayacak kurumlar, siyasi ve idari üst makamlarca desteklenmesi önem arz etmektedir.
            Bu sorunlarla mücadele edilip, olumlu noktaya yaklaşıldıkça pek çok sorunumuz çözülecektir. Markalı, ambalajlı, kaliteli ürün satma çabası içinde olanların bu emekleri değerini bulacaktır ve tüketicinin kandırılması önlenecektir.  
HAZIRLAYAN: Bekir YILDIRIM

Nizip Gıda, Tarım Ve Hayvancılık İlçe Müdürlüğü

Gıda Denetim Elemanı
